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INTRODUCAO

A mandioca de mesa, também conhecida como aipacaxeira, mandioca
mansa ou doce, € um dos alimentos preferidos betssleiros, principalmente nas Regides
Sudeste, Centro-Oeste e Nordeste. A qualidadearidias raizes frescas é um atributo
importante na selecdo de variedades de mandiocaeda. A identificagcdo dessa qualidade
envolve fatores variados e complexos, por constelide um conjunto de caracteristicas
fisicas, quimicas e sensoriais, algumas das gpassiveis de determinacdo objetiva, como
teores de cianeto, amido, fibra e tempo de cocgamytras, determinadas subjetivamente,
como sabor, consisténcia e textura da polpa cqBdgeset al., 2002).

Muitas sdo as variaveis que influenciam o teoradelo cianidrico e a
qualidade de coccéao das raizes de mandioca, idolwariedades, fatores fisicos e bidticos e
fisiologia pés-colheita. Destes, a variedade ctistim dos principais fatores. Assim, o
objetivo deste trabalho foi avaliar a composi¢caicéi-quimica de variedades organicas,
cultivadas em dois solos diferentes. A agricultar@anica visa um desenvolvimento
economicamente viavel, socialmente justo e ambmaetae correto (Mazzoleni e Nogueira,
2006).

MATERIAL E METODOS

Foram utilizadas oito variedades de mandioca (Babglcom raizes colhidas
aos 12 meses do plantio, nos campos experimentai€@nceicdo do Almeida-BA. As
variedades foram plantadas em solos de baixa efatfifidade (maior teor de matéria
organica e da disponibilidade de nutrientes).

As andlises fisico-quimicas realizadas nas raiaestaram de teor de amido,
cinzas, fibra bruta, umidade e cianeto total. Adade foi obtida por secagem em estufa a
105 °C, até atingir peso constante. A analise deetd, analisado segundo Essers (1994),

consiste na extracdo dos compostos cianogénicosposterior reacdo com a cloramina T e



o0 isonicotinato 1,3 dimetil barbiturato e deterngéa por espectrofotdmetria a 605 nm. Para a
liberagdo do cianeto glicosidico, utiliza-se a sra&ilinamarase, a qual € extraida da
entrecasca da raiz de mandioca, segundo Cooke)(1®@#bsagem do amido € baseada na
hidrolise enzimatica do amido e posterior dosages atucares redutores (Nelson, 1944;
Somogy, 1945). A andlise de cinzas foi realizadameio da incineragdo da amostra em
mufla a 550 °C, com posterior analise gravimétdoaresiduo. O teor de fibras foi obtido
apos digestbes acida e basica, seguida de secageamadstra em estufa, e posterior

incineracdo em mufla (Cereda, 2001). Todas assasdloram realizadas em triplicata.

Tabela 1- Identificacdo, origem e caracteristicas de cendaiedades utilizadas

Variedade Origem Cor da polpa
Aipim do Sul Local Branca
Aipim Rosa Embrapa Branca
Cacauzinho Local Creme
Casca Roxa Local Branca
Dourada Embrapa Amarela
Eucalipto Local Amarela
Parana Introduzida Branca
Saracura Local Branca

! Proveniente do Banco Ativo de Germoplasma da Embvigralioca e Fruticultura Tropical

RESULTADOS E DISCUSSAO

As variedades cultivadas no solo de maior fertil@apresentaram os menores
teores de compostos cianogénicos, 32,3 ppm a 8 pnquanto no solo de menor
fertilidade, a variacédo dos teores desses comp@stde 75,0 ppm e 175,7 ppm (Tabela 2).
Todas as variedades cultivadas, no solo de matirdade apresentaram teores de cianeto no
limite desejavel para consumo fresco (abaixo de m@Okg' de polpa crua), porém para
aquelas do solo de baixa fertilidade, em trés dades foram observados teores acima desse
limite, especialmente a variedade Casca Roxa (19f7), que diferiu estatisticamente das
demais.

Os teores de amido, fibra bruta e umidade n&o reamiastatisticamente entre
as variedades para o0 mesmo tipo de solo (Tabel@ 2pnteddo de umidade foi de 55,5 a
57,9% para o solo de baixa fertilidade e 60,2 4%3ara o de alta fertilidade. O teor de fibra
bruta e amido, em base seca, foram semelhante®palais tipos de solos, com valores de
0,046 a 0,093 g de fibra bruta / 100 g e 84,2 2 §&mido / 100g de amostra seca (Tabela 2).



Tabela 2- Avaliacdo quimica de raizes de variedades de aipitivadas organicamente em
dois tipos de solo em Conceicdo do Aimeida-BA.

. Cianeto Amido Fibra bruta Cinza Umidade

Variedade
- PpM == —mmmmeeeee g /100 g, base seca -— --- % ---
Sitio Bom Sucesso - Solo de baixa fertilidade
Aipim do Sul 083,9b 87,4 a 0,060 a 1,67 a 57,3 a
Dourada 075,0b 86,8 a 0,066 a 1,48 a 56,6 a
Parana 079,3 b 88,2 a 0,046 a 1,43 a 57,9 a
Saracura 113,1b 85,1a 0,051 a 1,43 a 57,3 a
Aipim Rosa 104,6 b 85,0 a 0,055 a 144 a 57,6 a
Eucalipto 086,3 b 85,3a 0,060 a 1,27 a 56,7 a
Cacauzinho 078,0b 85,0 a 0,053 a 1,46 a 57,8 a
Casca Roxa 175,7 a 86,0 a 0,057 a 1,40 a 555a
Média 099,5 86,1 0,056 1,45 57,1
CV, % 013,6 3,3 22,8 11,7 2,1
F (< 0,05) 18,42 0,55* 0,75% 1,31™ 1,22"
Fazenda Gurgel - Solo de alta fertilidade

Aipim do Sul 375b 86,5 a 0,053 a 2,72 ab 61,8 a
Dourada 51,4 ab 84,2 a 0,093 a 2,72 a 65,0 a
Parana 45,7 ab 85,3a 0,082 a 2,33b 63,0 a
Saracura 45,6 ab 85,9 a 0,078 a 2,24 b 60,2 a
Aipim Rosa 65,4 a 85,1a 0,066 a 2,35 ab 62,4 a
Eucalipto 32,3b 86,1 a 0,079 a 2,22 b 61,0 a
Cacauzinho 42,8 ab 83,9 a 0,081 a 2,51 ab 61,2 a
Casca Roxa 52,8 ab 84,8 a 0,059 a 2,38 ab 63,1 a
Média 46,7 85,2 0,074 2,40 62,2
CV, % 18,0 2,9 22,7 55 3,4
F (< 0,05) 4,33 0,41" 1,86" 457 1,48"

'Letras iguais na mesma coluna indicam nao haveratita significativa, a 5% de probabilidade pedtetele Tukey.
"®_ n&o significativa. ** - significativo a 1% deqirabilidade.
Zalto teor de matéria organica, local onde foi watfio hortalicas organicas durante quatro anos catiges.

Padonouet al. (2005) avaliando a composicédo de 20 variedadesatalioca,

destas 13 eram mansas, verificaram que a umidadeadadades variou de 60,3 a 80,9% e o

teor de fibras de 2,63 a 4,92 % em base seca. t@rieoMenezes (2003) avaliaram a

composicao centesimal das variedades IAC MantigueitAC 576.70, sendo que os valores

obtidos para umidade (57,6 a 58,2) foram proxinossdas variedades deste estudo, porém o
teor de amido (74,8 e 77,6) foi inferior. Borgasal. (2002) analisaram 26 variedades de

mandioca para consumo humano e observaram que ddeamatéria seca variou de 38,2 a

29,5 % ou 61,8 a 70,5% de umidade e o teor de adedB8,55 a 24,89 % em base umida ou
84,3 a 87,8 % em base seca, proOximos aos teoresteamos para as variedades descritas no
presente estudo.

Cereda (2001) relata teores de cinzas para mamdieage 0,86 a 1,20%,
valores estes proximos aos obtidos para as vassdadtivadas no Sitio Bom Sucesso (1,27



a 1,67%) (Tabela 2). Entretanto, os teores de sidas variedades cultivadas na Fazenda
Gurgel foram superiores (2,22 a 2,72%) possivelengmtla maior disponibilidade de

nutrientes no solo (Tabela 2).
CONCLUSOES

Constataram-se diferencas significativas nos tealescianeto entre as
variedades avaliadas, favorecendo as variedadigadals em solo de maior fertilidade pela

obtencédo de menores teores de cianeto.
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